
Toutes nos propositions sont cuisinées par le chef et son second.

23 € 
par personne

Terrine de canard au foie gras 
& poivre vert


Suprême de pintade rôti  

sauce aux cèpes 
et son gratin Sarladais


Framboisier


¼ de vin par personne

35 € 
par personne

 Soupe champenoise 
et ses petits toasts variés


Foie gras maison 

et sa confiture d’oignon 
ou

Entre terre & mer 
(saumon, magret & foie gras)


Brochette de coquille St Jacques au 

beurre citronné 
ou

Contre filet Charolais 
aux cèpes & morilles 

et son gratin Sarladais


Plateau de fromages affinés


Sorbet fraise artisanal Liégeois 
et ses petits macarons


¼ vin par personne

et un Café

29 € 

par personne

Soupe champenoise 
& ses petits toasts variés


Duo de foie gras et magret fumé 

artisanal et la confiture d’oignons


Brochette de coquille St Jacques 
au beurre citronné 

ou 
Rôti de volaille Mancelloise 

aux cèpes & morilles 
et son gratin Sarladais


Sorbet fraise artisanal Liégeois 

et ses petits macarons


¼ de vin par personne
et un café

Réservations : 
02 96 38 91 77

lentrepot22@gmail.com
Restaurant  L’Entrepôt
4 bis Av. Pierre Marzin
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